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Hans Lazzaro, socio de Sabores del Castillo:

“Nuestro pan
dura, sin
refrigerar,
entre 12 y 14

dias”

La masa madre que
utilizan en todos sus
productos tiena tales
propiedades que hoy es
objeto de estudio deun
organismo intemecionsal
que las investiga y
presera 8 nivel mundial.
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